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　夏本番を迎え、JAの農産物直売所「彩菜館」などには、各地で採れたての旬の恵　夏本番を迎え、JAの農産物直売所「彩菜館」などには、各地で採れたての旬の恵
みが豊富に並び始めました。みが豊富に並び始めました。
　JAでは、「地産地消」を推奨し、生産者さんと共に、新鮮でおいしい地域の味を皆　JAでは、「地産地消」を推奨し、生産者さんと共に、新鮮でおいしい地域の味を皆
さんにお届けしています。地産地消とは、その地域で生産された食材をその地域でさんにお届けしています。地産地消とは、その地域で生産された食材をその地域で
消費することです。これは、新鮮でおいしい食材を味わえるだけでなく、輸送距離消費することです。これは、新鮮でおいしい食材を味わえるだけでなく、輸送距離
が短くなるため環境への負荷が少なくなり、地域の農業や漁業を守ることにも繋が短くなるため環境への負荷が少なくなり、地域の農業や漁業を守ることにも繋
がります。さらに、地域経済の活性化にも貢献できるなど、多くのメリットがありがります。さらに、地域経済の活性化にも貢献できるなど、多くのメリットがあり
ます。ます。
　JAでは、地域の農家さんが丹精込めて育てた新鮮な食材を、直売所を中心にスー　JAでは、地域の農家さんが丹精込めて育てた新鮮な食材を、直売所を中心にスー
パーマーケットやオンラインショップで販売しています。夏から秋にかけて長くパーマーケットやオンラインショップで販売しています。夏から秋にかけて長く
楽しめる万願寺甘とうをはじめ、大粒で甘みのある枝豆の京夏ずきん、紫ずきんが楽しめる万願寺甘とうをはじめ、大粒で甘みのある枝豆の京夏ずきん、紫ずきんが
食卓を彩ります。秋にはほくほくとした食感の丹波くり、そして冬にはお料理にも食卓を彩ります。秋にはほくほくとした食感の丹波くり、そして冬にはお料理にも
お菓子にも活躍する風味豊かな小豆など、年間を通して様々な特産品が旬を迎えお菓子にも活躍する風味豊かな小豆など、年間を通して様々な特産品が旬を迎え
ます。ます。
　この夏は、ぜひ地産地消を意識して、食卓を彩ってみませんか？旬の食材を使っ　この夏は、ぜひ地産地消を意識して、食卓を彩ってみませんか？旬の食材を使っ
た料理は、きっと、いつもの食卓をより豊かに、特別なものにしてくれるでしょう。た料理は、きっと、いつもの食卓をより豊かに、特別なものにしてくれるでしょう。

　肉厚でジューシー、甘みと風味豊かな京のブランド野菜、万願寺甘とう。京の風土が育んだこの特別なとうが
らしは、一般的なとうがらしとは一線を画します。一口食べると、そのみずみずしさと口いっぱいに広がる上品
な甘みに思わず笑みがこぼれます。大きめながらも種が少なく、柔らかく厚みのある果肉は、辛味がないためど
んな料理にも合う「とうがらしの王様」と称されるにふさわしい味わいです。辛みがなく、子どもから大人まで安
心して楽しめるのが特徴です。独特の風味が、料理に深みと彩りを加えるため、京都の料理人たちからも絶大な
支持を得ています。
　京の台所を彩る万能食材万願寺甘とうの魅力は、なんといってもその万能さにあります。素材の味を最大限に
活かしたシンプルな食べ方はもちろん、様々な調理法でその個性を発揮します。

　グリルで焼くだけで、万願寺甘とう本来の甘みが凝縮され、香ばしさが引き立つ「素焼き」は特におすすめです。
また、天ぷらにすれば、サクサクとした衣の中から、とろりとした果肉の甘みが広がり、食感のコントラストも楽し
めます。また、炒め物やおひたし、煮物など、和食にはもちろん、パスタやピザ、炒飯といった洋食や中華料理に
も驚くほどマッチします。彩り豊かで、料理のアクセントとしても活躍するため、食卓を華やかに演出してくれます。
　さらに、万願寺甘とうは栄養面でも優れています。ビタミンCやβ-カロテンを豊富に含み、夏の疲労回復や
美肌効果も期待できます。万願寺甘とうは、まさに京都の夏の食卓を豊かに彩る、なくてはならない「万能食材」
です。ぜひ様々な料理でその魅力をお楽しみください。
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※詳しくは、お近くのJA窓口までお問い合わせください

キャンペーン

おかげさまで好評につき、今年も実施します！ スーパー定期貯金50万円以上
お預け入れいただき、当JAで公的年金
または給与をお受取りの方の中から
抽選で合計203名様に、写真の①～④が
いずれか1点当たります！

【キャンペーン期間】
2025年
8月1日（金）～9月30日（火）

期間中、新たな資金で対象商品の
「スーパー定期貯金50万円以上（期間1年・自動継続）」を
 お預け入れの方は、右記の特別金利でお預かりします！

※お預け入れ限度額はお一人様3,000万円以内となります。
0.40%年

期間
1年

（税引後 年0.318%）

さ
ら
に

当選本数

100名

当選本数

3名

◎抽選日：10月2日（木）
◎発送日：10月中旬（予定）
※抽選権は50万円ごとに
　1口付与します。
※当選者の発表は賞品の発送を
　もって代えさせていただきます。

※写真はイメージです。

新たな資金とは原則当JA内にない資金としますが、下記の資金は新規資金といたします。
★期間内に満期を迎える満期共済金 ★期間内に満期を迎える定期積金満期金
★当JAの年金受給者・給与振込者で、期間内に入金となった年金受給額および給与振込入金額
★当JA出荷による期間内に入金となった農産物販売代金

※お預け入れは自動継続に限らせていただきます。※特別金利は当初の約定期間のみで、継続後は店頭表示金利となります。※お利息
に20.315%(国税15.315%・地方税5%)の分離課税がかかります。※満期日前にご解約された場合は、JA所定の中途解約利率を適用
いたします。※貯金保険制度の付保対象貯金です。1JAごとに貯金者1人当たり元本1,000万円までとその利息が保護の対象となりま
す。(決済用貯金以外の複数の貯金口座がある場合には、それらの貯金元本を合計して1,000万円までとその利息が保護されます。）
※ATM・ネットバンクでの取扱いは対象外とさせていただきます。※上記は2025年7月1日現在の金利です。金融情勢により、募集
期間内であっても金利の見直しを行う場合があります。

W
チャンス

②特別栽培米
（丹の国穂まれ 5kg）

③万願寺甘とう
（秀品1kgバラ出荷箱入り）

④丹の国茶
（特上玉露・特上煎茶 各60g）

①プレミアム
　万願寺甘とう
（木箱16本入り）

総額に達し次第、
募集を打ち切らせて
いただきます。

募集総額6億円

農産物応援農産物応援 定期貯金定期貯金

当選本数

50名 当選本数

50名

　高級食材として名高い丹波黒大豆。その丹波黒大豆を、「えだまめ」としてより手軽に、よりおいしく食べられる
ように改良されたのが「紫ずきん」です。その名の通り、豆の薄皮が薄紫色を帯び、ふっくらとした豆の形が頭巾に
似ていることから名付けられました。
　京都府が定める「京のブランド産品」にも認証されている「紫ずきん」は、サヤと粒が極めて大きいのが特徴です。
口に含むと、濃厚なコクのある甘みともっちり、むっちりとした独特の食感が広がり、一度食べたら忘れられない
ほどのおいしさです。

「丹波黒豆」から
生まれた「紫ずきん」
京都が誇る
 秋の味覚

　JA京都にのくに公式LINEアカウント「ふれ愛」では、当JAの
イベントや料理レシピなど、管内の様々な情報を発信しています。
ご登録は右の二次元コードからどうぞ

JA京都にのくに公式LINEアカウント
「ふれ愛」をご登録ください

　そのまま塩茹でにして枝豆として楽しむのはもちろんのこと、豆ごはんやサラダ、
かき揚げなど、様々な料理に活用できます。秋の食卓を彩る、とっておきの味覚をぜひ
ご堪能ください。

万願寺甘とう
“大感謝 ” 農家の皆さんが丹精込めて栽培した盆花を特設テントで販売します。

日頃の感謝を込めて、8月7日から8月13日まで彩菜館全店舗にて開催します！日頃の感謝を込めて、8月7日から8月13日まで彩菜館全店舗にて開催します！
検品場から直送のとれたてを日頃の感謝を込めて皆さまにお届けします。検品場から直送のとれたてを日頃の感謝を込めて皆さまにお届けします。

優品１2０g特売
万願寺甘とう
優品１2０ｇ袋入りを
特別価格でご提供
します。

万願寺甘とう秀品１㎏バラ箱詰め
を数量限定で1,400円（税込）
でご提供します。

秀品１㎏バラ箱詰め特売　

福知山店・西舞鶴店・東舞鶴店

８月１０日日～１３日水
綾部店

８月１1日月～１３日水
８月１３日水

※�来店者が多数の場合は、
店舗内への入場を制限さ
せていただく場合がござ
います。ご了承ください。
※�出荷量には限りがあります
ので、売り切れの際はご容
赦ください。

売り出し
期間

綾部店　
ＡＭ 8 ： 00～

福知山店　
ＡＭ 8 ： 30～

西舞鶴店
ＡＭ 8 ： 00～

東舞鶴店
ＡＭ 8 ： 00～

ウィークウィーク

感謝企画

①
感謝企画

②
イベント期間中の開店時間のご案内

お1人様
1箱

生産者の顔が見える安心生産者の顔が見える安心
　彩菜館では、野菜や加工品を生産
者や加工者の名前入りで販売してい
ます。これは、食の安全に対する意
識が高まる中、消費者の皆さまに安
心してご購入いただくための取り組
みの一つとして始まりました。生産
者の想いと共に、安心と信頼をお届
けします。

地域と共に未来を育む「彩菜館」地域と共に未来を育む「彩菜館」
　これからも「彩菜館」は、安心安全な農産
物・加工品の提供はもちろんのこと、食農教
育拠点としての活動を一層強化し、地域に貢
献してまいります。地域農業と消費者の皆様
を繋ぎ、「食がつなぐ地域の農と社会」の拠点
として、さらにその役割を果たしてまいります。
地域の皆様の食卓を彩り、笑顔を育む「彩菜
館」へ、ぜひお立ち寄りください。

農業体験を通じて食育を推進農業体験を通じて食育を推進
　各店舗の運営協議会を中心に
「農ふれあい教室」を開催して
おり、農業体験を通じて農業へ
の理解を深めるとともに、食育
を推進しています。子どもから
大人まで、農業の楽しさや食の
大切さを実感できる場を提供し
ています。

地域と共創する運営地域と共創する運営
　彩菜館は、生産者自身が運営協議
会を組織し、運営に携わる、全国的
にも珍しいユニークな方式で運営さ
れています。各店舗ごとにイベント
などを企画し、地域に密着した活動
を展開しています。この共創の仕組
みが、彩菜館を地域の皆さまにとっ
て身近な存在にしています。

　JA京都にのくにが運営する農産物直売所「彩菜館」は、2006年に舞鶴店（現、西舞鶴店）をオープンして以来、管内に4店舗を展開しており、
地域の皆さまに愛され続けています。彩菜館は、単に新鮮な農産物を販売するだけでなく、地域農業の活性化、食育の推進、そして地域コミュ
ニティの醸成に貢献しています。

地域に根ざし、食の安心と豊かさを育む地域に根ざし、食の安心と豊かさを育むコミュニティコミュニティのの拠点拠点 彩 菜館

お盆お盆彩菜館彩菜館売り出し売り出しお盆彩菜館売り出し

全店

出荷状況により、売り切れ
の場合はご容赦ください。


