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JA京都にのくにの最新情報は、公式ホームページ・インスタグラムなどで発信しています。
公式ホームページ公式LINE 公式インスタグラム

大きいながらも肉厚で、それでいてタネが少なくとても柔らかくて甘みと独特
の風味を持つ万願寺甘とうは「京のブランド産品」への認証やGI（地理的表示）登録
など確かな品質を持つ地域特有の特産物として知られています。今年は最上中の
最上の「万願寺甘とう」を選抜し、桐箱に16
本納めた「プレミアム万願寺甘とう」の出荷
を開始。更なるブランド力向上に取り組ん
でいます。

中丹地域をはじめとする丹波地方は、数多くの清流に恵まれたお米の産地
です。管内で主に生産されている「こしひかり」はしっかりとした旨みと粘
りが特徴で、つやも抜群な米として知られています。JA京都にのくにでは一
般的な化学肥料や防除作業の基準より厳しい基準で栽培される「特別栽培米」
への取り組みや、有機農業への対応に向けた研究や実証実験にも取り組み、
安全安心なお米づくりに生産者と共に取り組んでいます。

万願寺甘とうの魅力はいろんな調理法で食べることのできる“万能
食材”。シンプルな素焼きや天婦羅など、その姿をそのまま楽しむ食
べ方や、炒めた万願寺甘とうに塩昆布を混ぜ合わせる「万願寺甘とう
の塩昆布炒め」など、食事のメインとなる料理からおばんざいまで、「煮
て、焼いて、揚げておいしい」食材です。

京京のの伝統野菜  伝統野菜  「万願寺甘とう」「万願寺甘とう」

両丹茶両丹茶 にのくに米にのくに米

彩彩と美味しさ美味しさをお届お届けけします

中丹地域で栽培されているお茶は、
主に由良川の流域で栽培され、朝霧
立ち込める穏やかな自然環境の中で
育ちます。産地の特徴として、霜よ
けから始まった被
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ます。日光を遮るために黒色の幕で
茶園を覆うと、茶葉は黄緑色から深

緑に変化するにつれて、うまみ成
分が葉の中で増加し味わい深い茶
葉に成長します。収穫された茶葉
は加工されたのち市場に出荷され、
一部は両丹茶として農産物直売所
「彩菜館」などで販売されています。
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て、焼いて、揚げておいしい」食材です。

豊かな大地が育んだ自慢の
豊かな大地が育んだ自慢の農産物農産物。。

あなたの食卓食卓に
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感謝企画
1

感謝企画
2

優品150g 山盛り特売
万願寺甘とう優品150g袋入り
通常価格260円を

秀品1㎏ バラ箱詰め特売
万願寺甘とう秀品1㎏バラ箱詰め 
通常価格2,160円を

180円（税込）
でご提供します。

1,200円（税込）
でご提供します。イベ

ント期間中の

お茶を水出しすると、苦みや渋み成分であるカテキ
ンやカフェインの抽出を抑えながら、甘みや旨み成分
であるテアニンを上手に引き出すことができるので、
お茶本来の甘みが味わえます。
　カフェインが比較的少ないので、就寝前の水分
補給やお子様にもおすすめです。

❶Ａをビニール袋に入れてよくもみ混ぜる
❷①の底の端を切り、縦半分に切った万願寺甘とうに絞り出す
❸トースターで、８分焼く

万願寺甘とうのレシピは、

JA京都にのくに公式ホー
ムページ中段

「おすすめ野菜レシピ」に
も

掲載しております。

お盆彩菜館売り出しお盆彩菜館売り出し
農家の皆さんが丹精込めて栽培した盆花を

特設テントで販売します。

売り出し
期間

福知山店 /西舞鶴店 /東舞鶴店

綾部店

８月１０日木～１３日日

 綾部店 /福知山店 /東舞鶴店

８月１3日日
西舞鶴店

８月１4日月

※来店者が多数の場合は、店舗内への入場を制限させていただく
　場合がございます。ご了承ください。
※出荷量には限りがありますので、売り切れの際はご容赦ください。

開店時間の
ご案内

綾部店
ＡＭ 8:00～
福知山店
ＡＭ 8:30～

西舞鶴店
ＡＭ 8:00～
東舞鶴店
ＡＭ 8:00～

万願寺甘とう万願寺甘とう““大感謝大感謝”” ウィークウィーク
～お盆の食卓を「万願寺甘とう」で埋め尽くせ～

日頃の感謝を込めて、８月８日から８月14日まで
彩菜館全店舗にて開催します！

検品場から直送のとれたてを日頃の感謝を込めて
皆さまにお届けします。

材料（２人分）
万願寺甘とう

Ａ
   はんぺん

　　明太子マヨネーズ
　　だし醬油

………………… ２本
………………… 半分

… 大さじ２
…………… 小さじ１

《水出し茶の作り方》
❶冷水ポットに茶葉15ｇ（ティースプーン
５杯）を入れます。

❷水1ℓを注いで、冷蔵庫で２～６時間冷や
します。寝る前に作っておけば、翌朝には
飲み頃になります。

※作った水出し茶は、衛生面から1日で飲みきってください。
※水出しした茶葉は、2煎、3煎と飲むことができます。

地域の農産物を楽しもう!!

手軽で簡単

水出し茶

ふわふわ明太子のせ
万願寺甘とう

let's cook

●対象商品は10万円以上（期間１年・自動継続）でお預け入れいただけますが、30万円未満の方には「万願寺甘とう
の引換券」の進呈はなく、Wチャンス賞の応募権利のみとなります。
●金利は店頭表示金利でのお預かりとなります。
●新たな資金とは原則当ＪＡ内にない資金としますが、下記の資金は新規資金とします。
★期間内に満期を迎える満期共済金　★期間内に満期を迎える定期積金満期金
★当ＪＡの年金受給者・給与振込者で、期間内に入金となった年金受給額及び給与振込入金額
★当ＪＡへの出荷による期間内に入金となった農産物販売代金

※お預け入れは自動継続に限らせていただきます　※お利息に20.315％（国税15.315％・地方税5％）の分離課税がかかります　※貯金保険制度の
付保対象貯金です。１ＪＡごとに貯金者１人当たり元本1,000万円までとその利息が保護の対象となります。（決済用貯金以外の複数の貯金口
座がある場合には、それらの貯金元本を合計して1,000万円までとその利息が保護されます。）

あなたの貯金で地域農業を元気にしよう!

期間中、新たな資金で対象商品の「スーパー定期貯金30万円以上（期間１年・
自動継続）」をお預け入れの方に、お預け入れ金額30万円ごとに、
万願寺甘とう（優）150ｇ１袋の引換券を進呈します。

全店舗合計で
先着300箱
（お1人様2箱まで）　　

８月11日金·祝 ～１３日日


